
 

 

 

Champagnes (75 cl) 
Canard Duchêne, Charles VII, Blanc de noirs 90€ 

Canard Duchêne, Charles VII, Rosé 90€ 

Brocard Pierre, « Tradition », Brut d’assemblage 95€ 

Champagne Thiénot, Rosé    100€ 

Champagne Henriot, Blanc de Blanc 100€ 

Eloquence, Vergnon, Extra brut Blancs de Blancs 100€ 

Champagne Thiénot, Blanc de Blancs 130€ 

R de Ruinart, Brut 150€ 

Louis Roederer, Collection 244 160€ 

Ruinart, Rosé 160€ 

Ruinart, Blanc de Blancs 170€ 

Thiénot Millésimé 2008, Cuvée Alain Thiénot, Brut  220€ 

Thiénot Millésimé 2008, Cuvée Stanislas, Extrat Brut, Blancs de Blancs 220€ 

Thiénot Millésimé 2012, Cuvée Garance, Extra Brut, Blanc de Noir 220€ 

Millésimé 2016 Ruinart, Brut 200€ 

Millésimé 2011 Deutz « Amour de Deutz », Brut 280€ 

Laurent Perrier « Grand Siècle », Brut 310€ 

Krug, Grande Cuvée, « 170e Edition », Brut 

 

360€ 

Vins blancs (75 cl) 
IGP Ile de Ré, Petit Bonheur 35€ 

Bordeaux Dourthe N°1, Sauvignon, 2022    40€ 

Les Rotissants, Domaine Des Champs Fleuris Saumur Blanc, 2021 50€ 

Terra Vecchia, Corse, 2023 50€ 

Mâcon Milly-Lamartine, Albert Bichot, 2022 65€ 

Ange-Charles, Clos Poggiale, Corse, 2023  65€ 

Château Sainte Marguerite, Fantastique, Cru Classé Côtes de Provence 2022 75€ 

Bourgogne Aligoté, Champ Renard, Domaine Adélie, Albert Bichot, 2021 75€ 

Pouilly Fumé, Pascal Jolivet, 2023 85€ 

Chablis, Domaine Yvon et Laurent Vocoret, 2022 85€ 

Chablis 1 er cru, Fourchaume, Domaine Yvon et Laurent Vocoret, 2022 90€ 

Meursault « Les Clous », Domaine Bouchard, 2020 

 

100€ 

Vins rouges (75cl) 
IGP Ile de Ré, Les P’tits Bonheurs 35€ 

Esprit de Pavie, Bordeaux, 2018 40€ 

Les Gneiss, AOC Fief Vendéen, 2018 40€ 

Morgon, Domaine des Nugues 2022 60€ 

Audace, Domaine Des Champs Fleuris, Saumur Champigny, 2022 50€ 

Ange-Charles, Clos Poggiale, Corse, 2022 65€ 

Château Lagrave-Martillac, Pessac-Léognan, Bordeaux, 2019 75€ 

La Terrasse de La Garde, Pessac-Léognan, Grand Vin de Graves, 2018 80€ 

Château De Fieuzal, Grand Cru Classé de Graves, Pessac-Léognan, 2014 115€ 

Connétable Talbot, Saint-Julien, Grand Vin de Bordeaux, 2016 120€ 

Pommard « Vaumuriens » Armand Heitz, Bourgogne 2020 130€ 

Château Martet, réserve de famille, Bordeaux, 2018 130€ 

Château L’Enclos, Pomerol, 2000 170€ 
 

 Prix TTC – Service compris 

LA CARTE des vins 
de la brasserie 



Vins rosés (75 cl) 
IGP Ile de Ré, Les P’tits Bonheur 35€ 

Dourthe N°1, Cabernet Franc, Bordeaux 2021 40€ 

IGP Château Puech-Haut, « Argali », Languedoc 45€ 

Terra Vecchia, Corse, 2023 50€ 

Domaine La Croix Belle, N7, Provence 2022 60€ 

Château Peyrassol, Le Clos, Côtes de Provence Bio 70€ 

Château Sainte Marguerite, Cru Classé 2023 

 

75€ 

Vin moelleux (75 cl) 
Les Trois Lézards, Malvoisie, Pinot Gris, 2022 50€ 

Domaine Mont Gilet, Coteaux de l’Aubance, Loire, 2022 60€     
 

 

 

 

Champagnes 
NM J.L. Vergnon, « Eloquence », Blancs de Blanc, Brut 13,00 € 

NM Champagne Henriot, Blanc de Blanc, Brut 14,00 € 

NM Champagne Thiénot, Rosé   14,00 € 

  

Vins blancs 
IGP Ile de Ré, Les P’tits Bonheurs, 2022    8,00 € 

IGP Ile de Beauté, Cuvée Stella, Domaine Terra Vecchia  7,00 € 

Saumur Blanc, Domaine Des Champs Fleuris, 2021 12,00 € 

Pouilly Fumé, Pascal Jolivet, 2022 12,00 € 

Bourgogne Aligoté, Champ Renard, Domaine Adélie, Albert Bichot, 2021 15,00€ 

  

Vins rouges 
IGP Ile de Ré, Les P’tits Bonheurs, 2022 8,00 €   

Côtes De Bourg Bordeaux, Promesse BIO, 2020 12,00€ 

Saumur Champigny, Domaine Des Champs Fleuris, 2022 12,00€ 

Pessac-Léognan, La Terrasse de La Garde, 2018 14,00€ 

« Le Rouge » de l’Azerolle, Minervois, 2022 12,00€ 

« Le Domaine des Ardoisières », Argile, Vin en Reconversion Bio, 2019 12,00€ 

  

Vins rosés 
IGP Île de Ré, Les P’tits Bonheurs, 2022 8,00 € 

IGP Ile de Beauté, Cuvée Stella, Domaine Terra Vecchia  7,00 € 

Languedoc, Puech-Haut Argali, 2020 12,00 € 

Côtes de Provence Bio, Château Peyrassol XIII, 2022 14,00 € 

  

Vins de desserts 
Les Trois Lézards, Malvoisie, pinot gris, 2019 12,00 € 

Domaine Mont Gilet, Coteaux de L’aubance, Loire, 2019 14,00 € 

NM Porto Tawny, 20 ans, Graham’s 6,00 € 

 

 
 

HR Hôtel & SPA Marin ***** - 44, AVENUE DE LA PLAGE, 17630 LA FLOTTE, ÎLE DE RÉ 
SAS LE CORSAIRE DE RICHELIEU au capital social de 800 k€ 

+33 (0)5 46 09 60 70 - reservation@hotel-le-richelieu.com – www.hotel-le-richelieu.com SIRET : 887.836.351.00023  R.C.S. LA ROCHELLE  

Prix TTC – Service compris 


